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 「半蔵 POP UP STORE2025」ご来場ありがとうございました！！ 

～忍びの里からお届けいたします～ 

各種 SNSも更新中ですヽ(^o^)丿 

2025年 11月 Vol.062 

半蔵 HPはこちら♪ 

 
使用米/伊賀産山田錦 
アルコール度数/1６度 

飲酒は 20 歳になってから。 

1.8L \15,400(税込) 
720ml \7,700(税込) 

 

ご報告 
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今回は「半蔵 特別純米酒 辛口」のご紹介です！  
 

「半蔵 特別純米酒 辛口」は 8 月末に発表のあった全国燗酒コンテスト 2025 において、 

「お値打ちぬる燗部門」で金賞をいただきました！！ありがとうございます！！ 
 

「半蔵 特別純米酒 辛口」はぬる燗にすることでお酒の香りが広がり、 

常温や冷やして飲むときとは変わって、口の中に旨みや酸味がほのかに増し、 

いつもとまた違った顔を見せてくれます！ 
 

この全国燗酒コンテストの「ぬる燗部門」の審査温度は 45℃、 

「熱燗部門」は 55℃とのことで、家でもこの温度を目安に温めてみてください。 
 

調べてみると今は電子レンジで簡単に燗酒が作れたり、 

「燗酒キット（電気燗酒器や固形燃料を使って下から温められるもの）」なるものまで 

販売されていたりするみたいですので、気軽に燗酒が楽しめるようになっています。 
 

すっかり夏も過ぎて、秋を感じさせる肌寒い時期になってきました。 

「食欲の秋」という事もあり、サンマやサバ、新米やきのこなどなど、 

旬の食材もたくさん出てきました。 

是非お家で飲む時や、お店で見かけた際は、「美味しいごはん」とご一緒に 

燗をつけたいつもと違う「半蔵 特別純米酒 辛口」を楽しんでいただくのは 

いかがでしょうか！ 
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1.8L \2,750(税込) 

720ml \1,430(税込) 
300ml ￥715(税込) 
アルコール度数/15 度 蔵人 木内 隆也  
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こんにちは、今回の半蔵通信を担当します治部です。 

今季の仕込みが始まって早くも 1 ヶ月ほどが経ちました。 

本格的に忙しくなるのはまだまだこれからですが、 

「今シーズンも事故や怪我無く終えられるように…」 

「良いお酒をお客様へお届けできるように…」 

スタッフ一同で力を合わせて頑張って参ります！ 
 

さて、今回ご紹介するのは「半蔵 純米大吟醸 磨き 40」です。 

2016 年に開催された「G7 伊勢志摩サミット」にて、ワーキングディナーの 

乾杯酒に選ばれたお酒です。 

あれから早くも 9 年が経ちますが、今でも「伊勢志摩サミット」「乾杯酒」とい

うワードをお客様から聞くことがあります。 

それだけ注目度の高い国際会議であり、各国首脳に半蔵がふるまわれたのは 

大変名誉なことだったと今更ながら思ったりしています。 

(今だから思える事で、当時は全く余裕がなかったですが(^^; ) 
 

この「半蔵 純米大吟醸 磨き 40」は大田酒造にとっては転機を迎えるきっかけ

となりました。 

僕にとっても１日で急展開する現場に携わる事ができた、半蔵シリーズの中で

も特別思い出深い 1 本です。 
 

フルーティーな香りと、すっきりとした透明感のある甘さが特徴で、日本酒好

きな方はもちろん、普段あまり飲まれない方にもご好評いただいております。 
 

特別な日の乾杯酒として…大切な方への贈り物として… 

自信をもってオススメできる 1 本です！ 

いま一度、手にとってみてください！ 

tel:0595-21-4709


8月下旬から 9月 10月にかけて三重県内、 
伊賀市内などでもたくさんの日本酒イベントがありましたが、 

その中でも他とは一味違うイベント 
「三重の地酒 ほろよい電車〜美食の聖地 三重の酒」にて半蔵を紹介してきました！ 

 
近鉄の観光列車「つどい」で近鉄名古屋駅から鳥羽駅間を、 

2時間半かけて車窓を楽しみながら、 
三重の地酒と三重の食材を使ったおつまみを楽しむイベント！ 

 
我々スタッフは朝、近鉄四日市駅に集合で、 

そこで今回の近鉄の観光列車「つどい」と対面でしたが、内外装ともワクワク感がスゴい！ 
車内も通常の座席と向きが逆！ 

みんな車窓を楽しく見ながら飲んで食べて楽しめる！ 
 

お客様の待つ名古屋までは、 
普段絶対に体験出来ない回送電車扱いでの移動を楽しんでました笑 

 
名古屋駅に到着すると、さっそくお客さまをお出迎え〜 

各蔵、持ち時間内でお酒の説明やおつまみとの相性をお伝えしたり、 
おかわりをオススメしたりと、車内でお客さまと酒談義で盛り上がりました！ 

 
おひとりで参加され、のんびりと流れる車窓を眺めながらお酒を楽しむ方、 

おふたりで参加され、普段利用してる最寄り駅を通過する瞬間を楽しんでる方、 
ひたすらお酒を飲み続けてる方 etc. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

来年も企画が検討されてるみたいですので、要チェックです〜🚋 

～忍びの里からこっそりお届けいたします～ 

 
今回担当させていただきました。 

安藤です。 

 

Vol.058 

最後までお読みいただきありがとうございます。 
 

小売部 安藤 利祐 
 


