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そろそろ山田錦の収穫の時期がやってきました。 

今年の山田錦はどのような出来かとても楽しみです。 

 

蔵では新しい蔵人も加わり、（この通信を書いている時点では）仕込み前の大
掃除の真っ只中です。 

今年は、オフシーズンの間に古いホーロータンクの錆取りや塗装を蔵人にし
てもらったので、また５BY もリフレッシュした気持ちで頑張りたいです！ 

 

今回ご案内する「半蔵 純米大吟醸 赤ラベル」は、 

最近よく賞をいただくお酒です。（自分で言うんかい）  

年々、酒質も上がってきていると感じており、 

毎年「今年も去年を越えられるのか」と自分にプレッシャーをかけながら造
っています。 

 

実は、毎年この「赤ラベル」の醪を仕込みながら、 

その年の山田錦の溶けや吸水の傾向を確認し大吟醸の造りに備えています。 

このお酒も半蔵の顔の一つなので、一発勝負で失敗できない緊張感が、程よ
く活きているのかもしれません（笑）。 

 

今年もおいしく山田錦を醸していきますので、どうぞご期待ください！ 

 5BY、仕込みに向けて絶賛準備中です。 

～忍びの里からお届けいたします～ 

各種 SNSも更新中ですヽ(^o^)丿 

2023 年 10 月 Vol.040 

半蔵 HPはこちら♪ 

 
精米歩合/50％ 

アルコール度数/16 度 

飲酒は 20 歳になってから。 

1.8L \5,940(税込) 
720ml \2,970(税込) 

ご報告 

蔵元杜氏 大田 有輝  
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いつもお世話になっております。 

10 月だというのにまだまだ汗ばむ気候が続いておりますが、いかがお過ごしでしょうか？ 

久しぶりにコメント担当させていただきます、松裏です(^^) 
 

さて、今月の 2 つ目は「忍ジャーエール（みなさんご存知かと思いますが！）」のご紹介です。 

イベントなどでもよくお持ちするアイテムでして、認知度が高い嬉しい商品です(#^^#) 
 

弊社では炭酸飲料を造る設備はないので、三重県桑名市にあるメーカーさんに製造を委託してい

て、「半蔵」の仕込み水を直接持参し作っていただいてます(^^) 

原料のお水を運ぶタンクを引き取りに行き、仕込み水を汲み出し運ぶ、瓶詰め後は引き取りに伺っ

たりと、実は完成までになかなか時間がかかる商材でもあります( ﾟДﾟ) 
 

「忍ジャーエール」という商品名は社長のアイデアから生まれたそうで、 

伊賀の「忍者」と「ジンジャーエール」を合体（ダジャレ？笑）させて命名されたとか＾＾ 

こちらのネーミング、お客様ウケもよく伊賀も含め三重観光のお土産にも重宝していただいており

ますので、お酒の陰に隠れつつも人気商品となっております。 
 

暑い夏の時期に人気なイメージを持たれるかもしれませんが、 

実は１年通してたくさんご注文をいただいているヒット商品です＾＾ 
 

そのまま飲んでいただいても美味しいですし、 

「半蔵の梅酒」の割り材に使用していただいても good ですｂ 
 

是非一度、ご賞味くださいませ～！ 
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350ml \248(税込) 広報 松裏 晋太郎 

tel:0595-21-4709


今月のうらがわを担当させていただきます。 
6代目女将の大田智洋です。 

 
ようやく秋らしさが増し今年のカレンダーも残すところ 2枚となりました。 
最近始めたゴルフの練習も加速し、私のスケジュール帳は予定がいろいろ。 

公私ビッチリでまさにリア充。。 
 

8月後半からはイベント関係が復活して、 
11月のなかばにかけて各所でイベントが目白押しです。 

 
週末は予定が重なり、スタッフが手分けをして参加させていただいている状況です。 

各イベントを担当するスタッフは責任をもって経験値が上がります。 
またその準備に携わるスタッフも、より良い状況を作れるよう協力体制。 

適材適所です。 
 

半蔵の味とともに蔵の個性も感じて頂けるイベントで、 
たくさんの笑顔が広がると嬉しいです。 

 
紅い半蔵法被、半蔵シャツスタッフを見かけましたら、 

どうぞお声かけください❤️ 
 

さて、20年前の父の時代とは変わって社員、スタッフがぐんと増えました。 
 

そして私の苦手な事もたくさん手伝ってもらっていてありがたいです。 
最近では頭のキャパがいっぱいで、なんせよく忘れるのでとても助かっています。（苦笑） 

 
今期は製造部に有輝、麻帆の農大同級生で経験のある社員が１名入り、 

さらにパワーアップ。 
 

皆、縁あっての仲間。 
個性を活かし、助け合い、成長し続ける蔵元でありたいと思います。 

 
さあ、5BY酒造り体制が始動‼️ 

チカラを合わせて頑張っていきましょう(^^)b 

～忍びの里からこっそりお届けいたします～ 

 
今回担当させていただきました。 

大田智洋(ちひろ)です。 

Vol.037 

最後までお読みいただきありがとうございます。 
 

専務取締役 大田 智洋  

 


